Libérez votre creativite avec la
nouvelle gamme surgelee CHARAL :

‘Cuisinez vos envies!”
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Avec “Cuisinez vos envies!”, les cuisiniers
du quotidien vont jouer les chefs!

Gréce a la gamme “Cuisinez vos envies!”, fini la monotonie des repas du quotidien et
place a la créativité en toute simplicité! Avec les cubes de beceuf, quelques minutes
suffisent pour réinventer une salade gourmande, réaliser des brochettes sucrées/
salées, réveiller un simple plat de semoule... Les émincés de boeuf se préteront,
quant a eux, a une multitude de déclinaisons allant de la plus exotique — wok de bceuf
mariné aux légumes sautés — a la plus simple — glissés dans une baguette craquante
entre des feuilles de laitue et des rondelles de tomates fraiches. Avec “Cuisinez vos
envies!”, la créativité n’a plus de limites!
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Quand cuisiner se conjugue au quotidien

La tendance est la! 52 % des Francais affirment cuisiner fréquemment*, d’ailleurs
81 % d’entre eux y consacrent 1 heure 22 par jour! Un engouement également souli-
gné par le succes des émissions culinaires et qui s’accompagne d’une envie grandis-
sante de varier les plaisirs en réinventant les plats du quotidien. La cuisine redevient
ainsi un espace ouvert et central de la maison, ou se concentrent plus que jamais
convivialité et gourmandise. Cependant, ce besoin de créativité est souvent bridé par
un rythme trépidant et des taches quotidiennes chronophages. Pour répondre aux
attentes des consommateurs qui souhaitent cuisiner bon et pratique, Charal innove
et propose la nouvelle gamme “Cuisinez vos envies!”: une solution aussi pratique
qu’originale pour aider les cuisiniers a libérer, tous les jours, leur imagination. Inédite
au rayon surgelés, cette offre de morceaux de bceuf préts a cuisiner leur permettra de
régaler famille et amis en un tour de main!

Des nouveautés surgelées pratiques,
gourmandes et généreuses

En complément de son offre de viande hachée a cuisiner, la marque propose deux
références de viandes brutes découpées: des émincés et des cubes de beeuf, qui
bénéficient du savoir-faire et de la qualité Charal. Une viande francaise 100 % pur
beeuf (7 % MG), sélectionnée, découpée, puis surgelée avec soin pour une qualité
incomparable. Toujours disponible dans le congélateur, la gamme “Cuisinez vos
envies!” se déguste de mille fagcons: a la poéle, en cocotte, au four... le tout sans
décongélation préalable pour la majorité des recettes. Des produits 100 % pratiques,
dont le cuisinier du quotidien peut sélectionner la juste dose pour la recette choisie!

*Etude IPSOS “Cuisines en féte” en 2011.




Des émincés 100 % pur boeuf, qui feront
merveille intégrés a un wok, a une salade
gourmande ou, tout simplement, en mode
snacking: fajitas et pitas les accueilleront
ainsi volontiers! Pratiques, ces émincés
préts a poéler ne nécessitent pas de
décongélation préalable.

Conditionnement: sachet de 500 g
PVC recommandé: 5,90 €

[NOUVEAUTE]

Les cubes de boeuf

Tendres et goQteux, ces cubes 100 % pur
beeuf s’inviteront aux occasions les plus
conviviales : poélée gourmande, brochette
savoureuse, fondue bourguignonne ou
chinoise... Pratiques, ils se décongelent
en seulement 5 minutes au micro-ondes.

Conditionnement: sachet de 500 g
PVC recommandé: 5,90 €



Sans oublier...

le haché de beeuf

Une viande francgaise pur boeuf (15 % MG)
sélectionnée et hachée en gros grains
pour un rendu optimal. Le résultat: une
belle tenue a la cuisson et une texture
moelleuse! Surgelé brin par brin, grace
au procédé IQF (Individual Quick Frozen),
ce haché de beeuf se dose parfaitement. Il
permet de réaliser, en quelques minutes,
un succulent hachis Parmentier, une
sauce bolognaise fondante, une terrine
parfumée et mille autres délices!

Conditionnement: sachet de 400 g
ou de 800 g
PVC recommandé: 3,90 € ou 6,70 €
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Hachédeboeuf




A propos de Charal

La marque CHARAL est le leader en France des produits de boucherie commercialisés

aux rayons frais et surgelés. Sa vocation est d’offrir le meilleur de la viande, en

s’adaptant en permanence aux nouvelles tendances de consommation et a I’évolution

des modes de vie.

La marque s’appuie depuis 25 ans sur deux piliers: qualité et innovation.

- 3000 collaborateurs, dont 500 bouchers, répartis sur 9 sites en France.

- Preés de 1 milliard d’euros de chiffre d’affaires.

- 3 types d’activités: abattage, boucherie, fabrication de produits élaborés frais et
surgelés.

- Circuits de distribution: enseignes de la grande distribution, restauration hors

WA .
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www.charal.fr
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