
MAGNUM TEMPTATION…
JAMAIS LA TENTATION N’A ETE SI FORTE

Depuis maintenant 20 ans, Magnum nous régale d’instants gourmands 
intenses. Et à ceux qui pensaient avoir déjà goûté le meilleur, c’est pour leur 
plus grand bonheur que la marque vient les contredire avec une surprise 
de taille…
Révolutionnaire à plus d’un titre, cette innovation majeure repose sur 
une nouvelle technologie brevetée venant couronner de longues années 
de recherche. Véritable trésor de gourmandise aux grosses inclusions, 
Magnum Temptation a été conçu comme un plaisir premium faisant de la 
marque la Référence Mondiale du Plaisir.
Livré dans un somptueux écrin, véritable bijou de gourmandise, Magnum 
Temptation offre un nouvel horizon à tous les amateurs de plaisirs 
glacés… 

* « La Référence Mondiale du Plaisir ». 



Magnum Temptation : La révélation.
L’instant Magnum Temptation commence par l’ouverture de son écrin aux reflets 
d’or ou d’argent. Chacun fera en effet de ce moment un rituel personnalisé avant de 
succomber, en rompant le scellé, à la tentation de ce Magnum. Enfin viendra le temps 
de contempler Magnum Temptation, symbole de 20 ans de savoir-faire entièrement 
consacrés à la recherche du plaisir. 

Magnum Temptation : la tentation d’un Plaisir Royal.
Une fois ses formes généreuses dévoilées, Magnum Temptation ouvre les portes 
d’une expérience unique. Après avoir goûté tout le craquant et l’arôme d’un chocolat 
d’exception, se révèle un cœur de glace délicieusement onctueux et fondant. Enfin, la 
découverte d’énormes inclusions gourmandes, issues d’ingrédients soigneusement 
sélectionnés, vient couronner un voyage placé sous le signe d’un plaisir digne des plus 
grands rois.



Magnum Temptation : l’alchimie des meilleurs ingrédients.
Magnum Temptation est composé des ingrédients les plus fins venus des quatre coins 

du monde. Pour que le plaisir soit total, Magnum a en effet sélectionné le meilleur : 

chocolat belge, vanille de Madagascar, amandes de Californie, délicieux morceaux de 

brownies, etc. 

Vanille de Madagascar : la référence mondiale.

Introduite sur l’île en 1871, la vanille de Madagascar a la réputation d’être la 
meilleure sur le marché. Alors que la pollinisation de cette orchidée y est 
effectuée manuellement par les femmes, comme le veut la tradition, elle 
bénéficie aussi d’un climat particulièrement clément. Le vanillier est 
principalement cultivé dans le nord-est de l’île où la composition 
des sols s’y prête parfaitement. D’ailleurs, la région d’Antalaha 
est à ce titre surnommée la “Mecque de la vanille”.

Magnum Temptation : 
un bijou d’innovation.
Donnant le coup d’envoi d’une expérience gustative et sensorielle 

révolutionnaire, Magnum Temptation constitue l’aboutissement 

de longues années de travail. Il y a longtemps que les experts de 

Magnum rêvaient de proposer d’énormes inclusions gourmandes au 

cœur d’une glace en bâtonnet. Ils ont finalement mis au point une 

nouvelle technologie brevetée qui a permis de les introduire au cœur 

du produit.

Chocolat belge : Les règles de l’art. 

Le chocolat belge, reconnu mondialement pour son excellence, obéit à un 
processus de fabrication exigeant élaboré par des artisans disposant 
d’un grand savoir-faire. Dès l’origine, beaucoup de soin est apporté 

à la sélection de fèves de cacao de différentes saveurs qui seront 
ensuite combinées entre elles. Torréfiées avec délicatesse avant 
d’être broyées très finement, elles libèrent du coup toute leur 

puissance aromatique. Alors que le chocolat contient au moins 35 
% de matière sèche totale de cacao, les chocolats de qualité supérieure, 
comme le chocolat belge, en contiennent au minimum 43 % !



Variez les plaisirs avec Magnum Temptation :
Magnum Temptation est décliné en deux recettes différentes

 pour deux fois plus de plaisir…

Magnum Temptation Chocolate : 
L’expérience choc’.

L’arrivée du nouveau Magnum Temptation 
Chocolate, dans son bel écrin argent, donnera à tous 
les amoureux du chocolat l’occasion d’assouvir leur 
passion avec délectation. Il leur suffira en effet de 
croquer dans l’enrobage de chocolat noir intense 
pour entrer dans un univers gourmand et sensuel. Au 
cœur, le mariage d’une onctueuse glace au chocolat 
au lait et d’une sauce au goût savoureux de chocolat 
dissimule de généreuses inclusions de chocolat blanc 
belge et de savoureux éclats de brownies. 

Magnum Temptation Chocolate :
Conditionnement : vendus par 3
Prix Marketing Conseillé(1) : 
entre 3,90 et 4,10 €.

Magnum Temptation Amande &  Caramel : 
un cocktail de saveurs étourdissant.

Conçu pour aller jusqu’au bout du plaisir, le coffret or 
de Magnum Temptation Amande & Caramel réserve 
bien des surprises. Sous un enrobage craquant de 
chocolat au lait, une glace à l’extrait de vanille de 
Madagascar renfermant un savoureux coulis de 
caramel fera l’unanimité. Enfin, des amandes de 
Californie, caramélisées et croustillantes, enrobées 
de chocolat belge, viendront offrir aux gourmets 
une note finale inoubliable. 

Magnum Temptation Amande & Caramel :
Conditionnement : vendus par 3
Prix Marketing Conseillé(1) : entre 3,90 et 4,10 €.
(
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1)
 Les PMC donnent une indication sur le prix que le consommateur est prêt à payer pour un produit donné; 

ils résultent de l’expertise et du savoir faire Unilever en matière de comportement consommateur. Ils sont donnés à titre purement indicatif


