LAVAZZA A MODO MIO,

LE NOUVEAU SYSTEME A CAPSULES
QUI REVELE TOUTE LA PASSION

D’UN AUTHENTIQUE ESPRESSO ITALIEN

Création originale co-signéee Lavazza ef Saeco, deux margues
ifaliennes inconfournables sur le secteur du cafe italien
A MODO MIO se préesente comme une veritable innovation dans le
domaine du café espresso ¢ destination des parficuliers.

Lavazza revele ainsi foute son expertise en matiere de forréfaction et
de gualité des assemblages dans une gamme de guatre varietés
100% arabica gui saccordent & fous les godts et & fous les moments
de degustartion.

A MODO MIO, qui signifie lifteralement en italien « G ma fagon », est
donc l'assurance d'un authentigue espresso italien repondant aux
affentes les plus exigeantes des amateurs de cafe italien.



A MODO MIO
EMBLEME DE LESPRESSO “MADE IN ITALY”

UNE UTILISATION SIMPLE ET LUDIQUE

Le systeme LAVAZZA A MODO MIO est disponible en deux modeles
semi-automatigue, sous l'appellation « Extra », et automatigue, sous
I'appellation « Premium ».

Les deux machines sonf eguipees d'une buse vopeur permettant
de réadliser de délicieux cafées gourmands tels gue le cappuccino
ou le latte macchiato.

Dotée d'une technologie d'extraction unigue, la machine
A MODO MIO permet une exploitation optimale de 1o mouture
confenue dans chague capsule. Les 15 bars de pression agissent
en effef sur la mouture, le cafée secoule alors enfre 25 ef 30
secondes dans la fasse, soif la duree optimale pour la realisation
d'un authentigue espresso italien.

Lo manette chromeée, posifionnee sur le haut de l'apparell, permet
d'unsimple geste d'enclencherla copsule. Elle renforce ainsi 'aspect
ludigue de la préparation en reproduisant la gestuelle du barista
derriere son comptoir. Un moment clé qui margue également le
debut de foute l'alchimie de l'espresso.

Lo grille porte-fasses réversible permet aussi bien I'ufilisation d'une
fasse a espresso que d'une grande tasse.

’ELEGANCE DU DESIGN ITALIEN

La renommee du design italien fait une fois de plus Ia
preuve de son efficacité dans la conception des machines
LAVAZZA A MODO MIO avec ses formes arrondies, sa surface
laguée en rouge ou noir, ponctuée d'élements en INox.

Compactes pour un encombrement minimal, les formes arronadies
soulignees par une peinture loguee noire (Extra) ou rouge (Premium)
déegagent un chame et une esthétigue proprement italiens.
Léelegance de leurs lignes ne passera pas iInapercue et apportera
une fouche de glamour et de couleur G fous les interieurs.



UN GRAMMAGE SUPERIEUR

POUR DES MOUTURES 100% ARABICA

Les quatre moutures qui composent cetfe nouvelle gamme ont éte
specialement etudiees et les orgines soigneusement selectionnees
pOoUr satfisfaire les paldis les plus exigeants.

Sélections exclusives 100% arabica, les capsules apportent des
saveurs fres distinctes, equiliorees et harmonieuses, pour des espresso
aromatigues et infenses.

Chague capsule confient 7,5 grammes de cafe, soifla dose precise
de cafe utllisee par les barmen pour chague espresso. Pour un
resulfat parfait, le café confenu dans la capsule est fasse comme
lors de la préparation par un barista italien.

Enfin, les capsules sont scellees individuellement sous vide pour en
preserver foutes les saveurs.

A CHAQUE MOMENT SON A MODO MIO

Intense, veloute, genéreux, doux. . . les 4 assemblages A MODO MIO
expriment toutf le savoir-faire etl'excellence de Lavazza. llssaccordent
ainsi & fous les goUts et A tous les moments de déegustation.

APPASSIONATAMENTE ' la force de caractere de cetfe selection
exclusive ne manguera pas de seduire les purstes. Infense, rond
ef corpoulent, Appassionafcmente revele un espresso d'exception,
vertable symbole de 1o passion centenaire de Lavozza au service
de l'espresso.

DELIZIOSAMENTE @ avec son incroyable equiliore entre force, rondeur
ef douceur, Deliziosomente est un espresso dote d'un bouguet
dardmes ¢ la fols subtil et infense.

CAFFE CREMA DOLCEMENTE : pour ceux gui ne résistent pas au plaisir
d'un authentigue café italien, Lavazza a developpe Caffe Cremao
Dolcemente, un espresso doux, equilibre et cremeux. Sa forrefaction
parficuliere, associee G une faile de mouture elevee, donne un
cafe onctueux, O la creme dorée et O la texture veloutée.

CREMOSAMENTE DEK @ un espresso infense, cremeux, persistant
en bouche, au corms géenéreux et riche en ardmes. Une sélection
exclusive qui en faif un vertable espresso decafeine.



OU SE PROCURER LE SYSTEME LAVAZZA A MODO MIO ?

Les machines A MODO MIO seront en vente des le mois d'octobre
prochain dans les grandes surfaces specialisees (Boulanger, Darty,
BHV...). Pour profffer tout de suite d'un délicieux espresso, un kit de
caopsules reunissant les 4 moutures A MODO MIO est offert avec
chogue machine.

Les capsules, seront disponibles quant A elles par correspondance,
Vi un service client (N° vert 0800 150 160, gratuit depuis un poste
fixe) ef un site welb dedié (www.lavazzamodomio.com) ainsi que
dans certains grands magasing specialises. La livicison des capsules
sera ensuite effectuee par colissimo (délai indicartif de 48H) ou dans
'un des 3500 points relais Kiola (délai indicatif de 72H).

Un conseil personnalise sera enfin assure par des hdtesses qui
repondront aux questions des consommateurs ¢ jours sur 7, du lundl
au vendredi de 8h30 o 20h et le samedi de 8h30 & 18h.

PVC : 159€ TIC + 0,50€ de taxe eco-emballage

PVC : 199€ TIC + 0,50€ de taxe eco-emballage

5,12€ TIC (soit 0,32€ TIC la capsule).



INFORMATIONS TECHNIQUES

A MODO MIO Extra Premium

Fonctionne exclusivement v y

avec les capsules Lavazza A MODO MIO

Ejection automatique de la capsule usagee v v

Interface simple et intuitive v N

Touches réfro-éclairées v N

Buse vopeur v N

Fonction eau chaude pour thés et infusions 4 v

Grile porte-tasses reglable en hauteur 4 v

Bac récupérateur de capsules usagees 10 capsules 10 capsules
= Réservoir deau amoviole 0.9 lire 0.9 lire

Option espresso court / long v v

Confrdle électionique du volume de café - v

Contréle électronique de la tfempérature - v

Choudiére en acier inoxydable v v

Pression pompe 15 bars 15 bars

Coloris noir/argent rouge/argent

Dimensions (Ixoxn) 235x330x305 mm | 235x330x305 mm

Poidis (kQ) 4,9 Kg SKg




@ Saeco

LtavA11n

LE CAFE FAVORI DES ITALIENS

A PROPOS DE SAECO

Saeco, dont le siege social se frouve a Gaggio Montano (Bologne), produit et
commercialise des machines a café ¢ usoges domestique et professionnel.
Lentreprise est presente dans plus de 90 pays, emploie 2900 personnes, possede
3 unités de production et fabrique 1 milion de machines chague année.

Saeco Infernational Group est le grand specialiste des machines & café. Leader
européeen dans la production de machines a espresso grand public, avec
une part de marché de 38 % en ltalie (source: GfK), lenfreprise opere dans
frols domaines d'activite : machines ¢ café automatigques et manuelles pour 1o
nMaison, Machines professionnelles pour les bars et les restaurants, et distriouteurs
automatigues pour petites et grandes entreprises.

Créé en ltalie en 1981, Soeco a connu une croissance reguliere au fil des ans
pour devenir un groupe avec une forte orentation infernationale et une présence
sur les marchés inferationaux avec 15 filiales en Europe, Ftots-Unis, Amérgue
Latine, Australie, Asie et un réseau de vente couviant plus de 60 pays.

Au fil des années, Saeco a su combiner une innovation considérable a une
capacitée exceptionnelle & comprendre et anticiper les exigences du marché.

A lorigine des innovations du fabricant, on note le groupe café amovible, e
premier broyeur slencieux en céramique et le plus grand écran factile disponible
sur une machine & café automatioue.
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A PROPOS DE LAVAZZA

histoire de Lavozza est celle d'une enfreprise & succes mais aussi celle d'une
famille qui fravaile avec passion depuis guatre generations pour unir qualite,
fradifion et originalitée. Chague jour, 36 millions de fasses de café issues des centres
de production Lavazza sont consommees dans le monde. Avec plus d'un siecle
dexpérence dans l'univers du café, la societe fondee en 1895 par Luigi Lavozza
est devenue synonyme de gualite et dauthenticité. Sélectionnant ses grains un
4 un, cdaliorant parfaiterent fous ses mélanges et utiisont des emballoges qui
preservent foute leur froicheur, Lavozza est reputee pour l'excellence de son
savoir-faire.

Avec 11 filiales et plus de 80 distriouteurs & lintemnational, le groupe emploie plus
de 2000 personnes et fait partie des 5 enfreprises leaders du secteur. Lavazza
détient, avec son site de Turn, la plus grande usine europeenne de torréfaction
d'une surface de 73 000 m?2 pouvant produire quotidiennement jusgu'a 350
fonnes de cafe.

Lavazza compte parmi les plus grands producteurs de café dans le monde
leader en lialie surle marché de la vente au détail, l'entreprise a consioérablement
efendu sa presence dans le monde entier, dans la « Grande Distrioution » et
la « Consommation Hors Domicile » (restauration, disfrioution automatique et
cafe-bars). Elle aréalise un chiffre d'affaires de 803 milions d'euros en 2006 et de
plus de 897 millions en 2007,
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